
Schäftlarnstraße 10
81371 München

Tel. 0 89 / 33 09 75 37

für Gewerbe- und Großküchenplanung,
Großküchengeräte, Porzellan, Glas,
Besteck, Küchen- und Barzubehör.

- Verkaufsraum mit riesigem Sortiment
- Lieferservice
- Beratung, Planung und Betreuung

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
Gerne beraten Sie auch unsere
Außendienstmitarbeiter vor Ort.

Flößergasse 4
81369 München
Telefon 089 747 13 00
www.schneider-gastronomie.de

Unser Sortiment:
- Oliven aller Art aus Griechenland und Spanien
- Olivenöle extra virgin aus Kreta und Kalamata
- Schafskäse, Joghurt und Gemüsekonserven
- Ausgesuchte Weine aus Griechenland
- Eingelegte Meeresfrüchte und Gemüse aus Italien
- TK-Produkte Fisch und Fleisch, sowie frische Fische
aus Griechenland, Italien, Dänemark und Spanien

Die warmen Farben verleihen dem „Troja im grünen Kranz“ in Laim
eine sehr angenehme Atmosphäre. Foto: rk

Eine riesige Auswahl
vorzüglicher grie-
chischer und medi-
terraner Spezialitä-

ten zu absolut erschwingli-
chen Preisen mitten im fast
dörflich-bayerischen Umfeld
von Laim – das kann in die-
ser Weise nur das „Troja
im grünen Kranz“ an der
Stürzerstraße 38 verspre-
chen. Das im Viertel sehr
beliebte Lokal, das wieder-
holt und auch jüngst wieder
mit dem „Gastro Gold 2013“
und dem „Gastro Award
2012“ ausgezeichnet wurde,
ist nicht nur eines der wich-

Griechische und mediterrane Spezialitäten
tigsten informellen Kom-
munikationszentren des
Stadtteils, sondern auch
für seine reichhaltige Pa-
lette an edlen Tropfen aus
der griechischen Heimat
von Inhaber Kostas Pa-
padhimas weit über die
Grenzen des Münchner
Westens hinaus bekannt.
Das Lokal verfügt über
zwei Nebenräume mit 25
und 45 Plätzen für Feiern
sowie eine Kegelbahn im
Erdgeschoss.
Nur die besten Win-

zerprodukte finden einen
Platz in seinem Wein-
keller mit über 1000 Fla-
schen. Darunter befinden
sich viele hochwertige
Weine aus Griechenland
sowie Weine aus anderen
führenden Weinanbau-
regionen. Gerne ist das
erfahrene, junge Team
bei der Auswahl des pas-
senden Tropfens zu dem
jeweils gewählten Menü
behilflich. Geboten wer-
den Weine, die man sonst
kaum in München findet.
Zur rauschenden Silves-
terparty empfängt das

„Troja imgrünenKranz“ seine
Gäste mit einem Glas Cham-
pagner, einem mediterranen
Buffet, einem Feuerwerk und
bekanntem DJ für insgesamt
55 Euro.
Einen Traum hatte sich Pa-

padhimas verwirklicht, als er
das traditionsreiche Restau-
rant mitten in Laim als Päch-
ter übernahm. Nun kann
er schon sein zehnjähriges
Jubiläum feiern. Immerhin

schon seit 1928 beherbergt
das denkmalgeschützte Haus
eine Gastwirtschaft. Der In-
haber arbeitet immer weiter
eifrigdaran,diesemSchmuck-
stück mit innovativen Ideen
neuen Glanz zu verleihen.
Für das nächste Jahr ist eine
Renovierung und der Anbau
eines Wintergartens geplant.
Zusammen mit seinem mul-
tikulturellen Team, das er um
sich geschart hat, ist er vor al-

lem darum bemüht, den Gästen
eine gute Atmosphäre, freund-
lichen Service, Professionalität

und ständigeQualitätssteigerung
zu bieten. Infos: Tel. 56 2470,
www.troja-munich.de

Mitten im fast dörflich-bayerischen Umfeld gelegen, ist das mehrfach ausgezeichnete Lokal über die Grenzen des Viertels bekannt:

„Troja im grünen Kranz“: Zehnjähriges Jubiläum Anzeige
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Kleine, feine Schmankerl
– auch zum Nachbacken

Neue Folgen „herzhaft & Süß“ mit Schuhbeck und Schwalber

Kampf gegen
Ärztepfusch
„Arzt verwechselt Armmit Bein“, „Chir-

urgamputiert falscheBrust“– immerwieder
stolperte TV-Produzent Wolfgang Rade-
mann bei der Zeitungslektüre über solche
Horrorschlagzeilen. „Als alter Reporter
wusste ich sofort, dass das ein Riesenthema
ist“, erzählt der Traumschiff-Macher im tz-
Gespräch.Also sammelte er zwei Jahre lang
dieBerichteüberÄrz-
tepfusch. „Am Ende
hatte ich einen dicken
OrdnervollGeschich-
ten und die Idee, das
ThemaimFilmumzu-
setzen.“MitEngel der
Gerechtigkeit zeigt
Rademann am Sonn-
tag ein neues mitrei-
ßendesDrama der lo-
sen ZDF-Reihe.
„DieFällevonÄrz-

tepfusch, die in unse-
ren Filmen vorkommen, sind im Kern wirk-
lich so passiert“, sagt Rademann. Zum drit-
ten Mal kämpft Katja Weitzenböck als Dr.
Patricia Engel, die sich als Juristin auf Arzt-
haftungsrecht spezialisiert hat, für geschä-
digte Patienten. ImDramaÄrztepfuschwill
sie Sonja Paulsen (Brigitte Karner) helfen,
dieanBrustkrebs leidetundder fälschlicher-
weise beide Brüste abgenommenwurden.
DenEngel derGerechtigkeitgibt es auch

im echten Leben. Zufällig begegneten sich
Rademann und die Anwältin Dr. Britta
Konradt auf einer Veranstaltung. „Nach
einemkurzenGesprächmit ihr wusste ich,
dass siedasbesteVorbild fürdieReihe ist.“
Konradt will vor allem, dass die Haftung
anerkannt wird: „Dann können wir den
Fall außergerichtlich regeln und über Ent-
schädigung und Schmerzensgeld reden.“
Für Wolfgang Rademann privat glückli-

cherweise kein Thema. „Ick bin bisher ganz
gut über die Runden gekommen. Noch hat
mir keiner an der falschen Stelle was abge-
sägt“, sagt der Berliner, der am Sonntag sei-
nen79.Geburtstagfeiert.„FürmeinAlter ist
mein Körper fabelhaft in Schuss.“ A. KISTNER

„Engel der Gerechtigkeit: Ärztepfusch“,
Sonntag, 20.15 Uhr im ZDF

„Engel“ im Leben und im Film: Britta Kon-
radt (li.) und Katja Weitzenböck Foto: Huneck

Mmmh, jetzt wär’ was
Kleines zum Essen
recht… Da wollen die

bayerische Meisterkonditorin
Angelika Schwalber und Ster-
nekoch Alfons Schuhbeck
Abhilfe schaffen: In der neuen
Staffel der BR-Serie herzhaft
& süß präsentieren sie feine
Kleinigkeiten. Zunächst in
fünf weihnachtlichen Folgen.
„Uns istwichtig,dasswirein-

fache Gerichte zeigen“, verriet
Angelika Schwalber vorab der
tz. Es gehe vor allem um Ge-
richte, diemaneinfachzuHau-
se nachkochen oder -backen
kann. So gibt’s in der ersten
Folge Cakepops, Kuchen am

Stiel, undSchuhbecksAntwort
darauf:eineweißeBohnensup-
pe mit einem adventlichen
Dattel-Lammspieß.
Weiß Angelika Schwalber

auch, wie man stressfrei durch
den weihnachtlichen Plätzerl-
Marathon kommt?„Man kann
ja schon frühanfangen“, rät die
39-Jährige. Ein Mürbeteig et-
wa halte sich eine Woche im

Kühlschank.
„Spitzbuben ba-
cke ich dann ent-
spannt, wenn ich
grad Zeit habe.“
Schwalber freut
sich auch schon
aufs Backen
mit ihren Kin-
dern (4 und 2).
„Für sie sind das
Wichtigste die Glit-
zerperlen zur Verzie-
rung.“ Für die Zuschauer der
Sendung gibt’s dafür „Be-
schwipste Engel“. Was das ist?
Lassen Sie sich überraschen!
Wollen Sie Alfons Schuh-

becks und Angelika Schwal-

bers Schmankerl auch pro-
bieren? Die tz verlost:
■ zwei Gutscheine für je
eine Person für ein Vier-
Gänge-Menü imWert von

je 98 Euro in
Schuhbecks Süd-
tiroler Stuben,
■ fünf 20-Euro-
Gutscheine für

Schuhbecks Ge-
würzläden

■ und fünf Bücher zur
Sendung herzhaft & süß à 14,95
Euro.

Wer gewinnen will, ruft dieses
Wochenende an unter Telefon
0137/808400573 und spricht
dort das Stichwort Herzhaft, sei-
nen Namen, Adresse und Telefon-
nummer aufs Band oder schickt
eine SMSmit tz win herzhaft und
seinen persönlichen Daten an
die 52020*.
*(dpa-infocom, 0,50 Euro pro SMS bzw.
Anruf a. d. dt. Festnetz; ggf. abweichende
Tarifea. d. Mobilnetz)

„herzhaft & süß“,
sonntags, 17 Uhr im BR

Harmo-
nieren nicht

nur kulinarisch:
Alfons Schuhbeck
und Angelika
Schwalber

Foto: BRWolfgang Rade-
mann Foto: dpa


